APPETIZERS

Voor de hele dag
Slakken in kruidenboter 13
Oeufs mayonnaise o 7
Zeeuwse Creuse No.3 per stuk 4
Pata negra 50 gr/100 gr 10/19
Focaccia, puntpaprika, ansjovis, gremolata 8
Gefrituurde pompoen, granaatappel, limoenyoghurt e 8
Kaasselectie van fromagerie CAmuse o 15

LUNCHAANRADER

Wisselend lunchgerecht, snel en in het seizoen
Pastei met kalfsvleesragout, paddenstoelen, groene salade 22,5
Pastei met paddenstoelenragout, groene salade 19,5

BIB GOURMAND MENU &)

We lichten graag toe wat onze chef vandaag serveert
Driegangen-chefsmenu 45
Viergangen-chefsmenu 55

BIJGERECHTEN
Frites met mayonaise 6
Gemengde salade 6
Seizoensgroenten 7
Witte asperges 7

Allergieén of dieetwensen? Laat het ons weten!

UIT DE KEUKEN

Kies a la carte of bestel het Bib Gourmand menu

Steak tartaar, groene asperge, radijs, ansjovis 19
Zeebrasem ceviche, avocado, jalapefio, grapefruit 20
Vongole, knoflook, peper, koriander, olijfolie 18
Lamszwezerik, escargot, doperwt, lamsjus, munt 18
Stracciatella, venkel, rabarber, aspergetips, pistache o 18
Aspergesoep, gerookte forel, haringkaviaar, roomse kervel o 15
Proeverij van diverse voorgerechten voor 2 personen 42
Cassoulet, Tarbaisboon, gegrilde maishoender, dragonjus 25
Asperge, morille, anijschampignon, hoeve-ei, truffelsabayon « 24
Aardappelgnocchi, puntarelle, puntpaprika, pecorino e 20
Roodbaars, kreeftrisotto, venkel, gremolata, kruidensalade 28
Coquille, linguini, artisjok, pata negra, truffelsaus 32
Lamsrump, curry, groene asperge, koriander, vadouvanjus 27
Softijs & toppings 8,5
Citrus pavlova 10
Vanille créeme caramel 12
Kouign Amann, pecan roomijs 10
Profiteroles, passievrucht, milky oolong roomijs 10
Baskische cheesecake 8,5
SPECIALITEITEN
Pastei boerderijkip, foie gras, morille, meloesuitjes 21
Simmentaler ribeye, frietje, kropsla, bearnaisesaus 38
Kalfszwezerik, langoustine, asperge, artisjok, krabjus 35

e Deze gerechten zijn vegetarisch of kunnen vegetarisch worden geserveerd




