
B RO O D  &  PAT I S S E R I EB RO O D  &  PAT I S S E R I E
We bakken elke dag verse patisserie  
en brood met Nederlandse en Franse granen 
  
 Hele broden en patisserie voor thuis    
              vraag de bediening naar de smaken
          

A P P E T I Z E R SA P P E T I Z E R S
Voor de hele dag

 Slakken in kruidenboter      
  Oeufs mayonaise      
 Oysri Ierse oesters per stuk   
 Pata negra  50 gr / 100 gr    
 Focaccia, puntpaprika, ansjovis, gremolata  
 Gefrituurde pompoen, granaatappel, limoenyoghurt 
                 Kaasselectie van fromagerie L’Amuse  
 Frites, mayonaise     
  

L U N C H  A A N RA D E R  L U N C H  A A N RA D E R  
Wisselend lunchgerecht, snel en in het seizoen 
Tot 14.00 uur

 Pasteitje, kalfsragout, bospaddenstoelen
 vegetarisch mogelijk           
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U I T  D E  K E U K E NU I T  D E  K E U K E N
Kies ``a la carte of bestel het chef’s menu 

 Kalfspastrami, asperges, haringkaviaar, waterkers
 Paté en croûte, eendenlever, gerookte paling, rabarber 
 Zeebaars tartaar, gerookte zalm, oester, wasabi
 Langoustine, mergpijp, peterseliewortel, gremolata      
 Groene asperges, stracciatella, fregola, basilicum-olie
 Bouillabaisse, schaal- en schelpdieren, pesto, saffraan 
 
 Witte asperges, morilles, gefrituurd ei, truffelsabayon       
 Kogelbiefstuk, ossenstaart, doperwten, Madeirajus
 Roodbaars, venkel, brandade, kokkels, bourride saus 
 Lamsrump, zwezerik, tong, artisjok, tuinboon, citroentijm 
                
 Huisgemaakt softijs & toppings   
 Tartelette, rabarber, cheesecake, tonka   
 Pavlova, passievrucht, mango, amandel 
 Soufflé, pistache roomijs, frambozen
 Profiterol, kokos, limoen cremeux, citrus compote

B I B  G O U R M A N D  M E N UB I B  G O U R M A N D  M E N U
De gastheer of -vrouw licht graag toe wat de chef  
vandaag serveert

 Drie gangen chef’s menu   
     Vier gangen chef’s menu   

Alle gerechten en menu’s worden geserveerd met  
ons brood en de allerlekkerste garnituren.

Beurre de Baratte, onze boter uit Normandië is trouwens ook 
te koop voor thuis

 Beurre de Baratte met fleur de sel  100 gr  

Ambachtelijk, product gefocust, bistrostijl, f ck tilapia,  
boter maakt alles lekker, seizoensgebonden, drink goede wijnen

Allergieën of dieetwensen? Laat het ons weten!




